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LFS Bruck

Lernen von und 
mit der Natur

Wahlpflichtmodul
Bienenwirtschaft

Moduldauer
4 Wochen

Voraussetzung
Wahlpflichtmodul Bienenwirtschaft 
Freigegenstand Bienenkunde

Abschluss
Antritt zur Facharbeiterprüfung „Bienenwirtschaft“

Anmeldung und Rückfragen bei

LFS Bruck, Bahnhofstraße 5, 5671 Bruck a. d. Glocknerstraße
+43 6545 7205, post@lfs-bruck.at



Der Schutz der Honigbiene ist weltweit ein Thema, sowohl die Bestäubung 
von den Kultur- und Wildpflanzen als auch die Erzeugung von verschiedenen 
Bienenprodukten sind wichtige Aufgabengebiete für eine nachhaltige Bienen-
wirtschaft.

Der Konsument verlangt nach Produkten die regional erzeugt werden und 
naturbelassen sind. Die Dienstleistung der Bienen (Bestäubung) bekommt auch 
in Österreich immer mehr an Bedeutung.

Bienenmodul der LFS Bruck

Völkerführung

■■ Von der Frühjahrsrevison  
bis zum Schwarm

■■ Vom Naturschwarm bis zum Ableger

■■ Die Jungvolkbildung ist die beste 
Grundlage für starke Völker im  
nächsten Jahr 

■■ Alle Möglichkeiten der Völkervermehrung 
werden erlernt

Inhalte

Die Honigernte

■■ Ernte – nur verdeckelte Waben ernten

■■ Waben entdeckeln und schleudern

■■ Lagerung – geschlossen und vor  
Wärme- und Lichtgeschützt lagern

■■ Gesetzliche Bestimmungen – auf den 
Wassergehalt und richtige Etikettierung 
achten

Trachtbeobachtung

■■ Von der Blüte zum Wald 

■■ Die Trachtpflanzen seiner Umgebung  
kennen

■■ Der Imker soll wissen, wo seine Bienen  
den Nektar holen 

■■ Der Honigtau der Lecanien und Lachniden 
wird von den Bienen zu Waldhonig 
verarbeitet

■■ Abschluss mit dem „Bienenfacharbeiter“

Prüfungsbereiche

■■ Anatomie,

■■ Krankheiten

■■ Bienenpflege

■■ Bienenprodukte


