ERZEUGUNGSBERICHT SAUERMILCH

Datum

Milchmenge / Fettgehalt Liter Y%

Erhitzungstemperatur / HeiBhaltezeit °C min

Abkihlen auf Impftemperatur °C

Bezeichnung / Menge Direktstarter g/100

Bezeichnung/ Menge

Sauerungskultur g/100

stichfest mit Jam geruhrt

Fruchtzugabe: g | Bebriten bei: °C

Abflllen bei: °C | Bebritung / Zeit: °C Std.

Bebritung / Zeit: °C Std. |pH-Wert vor Kihlung: pH

pH-Wert vor Kihlung: pH | Kihltemperatur: °C

Kihltemperatur: °C |RUhren bei: °C
Fruchtzusatz: %

End pH-Wert: pH |End pH-Wert: pH

Sensorik entsprechend: ja o nein o

Kennzeichnung Charge:

Lagerungstemperatur: °C |Lagerungstemperatur: °C

Verwendung:

Mindesthaltbarkeit:

Bemerkungen

Datum Unterschrift




